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INGREDIENTI 

ABBINA VINO O BIRRA PER UN’ESPERIENZA UNICA
la nostra selezione di vini
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pyraser - landbier

pyraser - kellerbier

Le solite pizze

SICILIANA

VEGETARIANA

COMPONILA TU !
FOCACCIA 5€   ROSSA 6,5€

BIANCA 6,5€   MARGHERITA 7,5€ 
senza glutine +2,5€

IMPASTI SPECIALI del giorno  +2€

i piu’ scelti+1€

scelti per voi +1,8€

•  Cipolle • Frutti del Cappero    • Funghi champignon  • Granella di 
Pistacchi • Melanzane  • Noci • Peperoni  • Pesto Genovese fatto 
in casa •  Pesto di rucola fatto in casa • Pomodorini rossi • Rucola   
• Spinaci  spadellati • Zucchine  • Wurstel  • Uovo 

SUPERIOR +2,4€

PREMIUM +2,9€

GOURMAND

• Acciughe  del  Cantabrico • Brie • Caciocavallo D.O.P. • Chips di 
Zucchine • Datterini Gialli • Fonduta di Caciocavallo D.O.P.  • Fria-
rielli (piccanti) • Gorgonzola  • Grana Padano scaglie •  ‘Nduja  • 
Olive taggiasche • Patatine  fritte fatte in casa • Patè di  olive  tag-
giasche  • Pesto di Pistacchi  • Prosciutto   Cotto • Provola affumi-
cata • Ricotta vaccina • Salame dolce  • Spianata calabra • Strac-
chino • Tonno sott’olio  • Uovo Pochè

• Bresaola Valtellina IGP • Fonduta di Grana Padano/Caciocaval-
lo/Pecorino  • Guanciale filettato ( crudo o croccante)  • Mortadel-
la con pistacchi  • Salsiccia di filiera controllata • Speck Alto Adige 
D.O.P.  • Stracchino di Bufala  • Salsiccia • Stracciatella di Bufala

• Blue di bufala  •  Cornicione ripieno di Ricotta/Bufala affumi-
cata • Caciotta stagionata in foglie d’Ulivo • Crema di bufala  
affumicata • Crudo di  Parma 18  mesi   • Lardo di Patanegra   •  
Pecorino Moliterno

• Salsiccia di Bra di carni da filiera controllata (cruda) 3,20€  
• Bufala Campana D.O.P.  3,40€  
• Burrata pugliese 3,90€  
• Tartare di vitello carni piemontesi di filiera controllata 4,50€
• Zuppa di moscardini piccante fatta in casa 4,50€
•  Tartare di Gambero Viola del Mediterraneo 9,80€

Salsa di pomodoro San Marzano, Mozzarella 
fior di latte Tanagrina, Acciughe del Cantabri-
co, Olive taggiasche, Frutti del cappero, Basili-
co  10,8€ 

50cl  5,2% - Bionda chiara  6€
letizia - doc 2017 diego pressenda B
75 cl  12,5% - Metodo classico Pas  Dosè  28€ 

50cl  5,4% - Cruda ambrata 6€

50cl  4,6% - Rossa  Stile Viennese 6€

ECLISSI BIANCO - BIO D.O.C.G. 2020 CASE D’ALTO C
75 cl  13,5% - Fiano d’Avellino  26€ 

ECLISSI - D.O.C. 2017 CASE D’ALTO d
75 cl  13,5% - Aglianico 26€ Salsa di pomodoro San Marzano, Mozzarella 

Fior di latte Tanagrina, Melanzane, Zucchine e 
perperoni grigliati  10€

SALSICCIA & PATATINE

quattro formaggi

margherita

Salsa di pomodoro San Marzano, Mozzarella 
Fior di latte Tanagrina, Salsiccia da filiera con-
trollata, Patatine fritte fatte in Casa 10,8€

Bianca con Mozzarella fior di latte Tanagrina, 
Caciocavallo, Stracchino di Bufala, Fontina  
11,8€

Salsa di pomodoro San Marzano, Mozzarella 
Fior di latte Tanagrina, basilico 7,5€

e
75 cl  13% - Etna Rosso Bottiglia 28€
vulkà - D.O.C. 2021 nicosia 

f75 cl  11% - Glera, Pinot Nero  Bottiglia 22€ | Bicc. 6€
prosecco rosè - D.O.C. brut 2021 salatin

g
75 cl  11% - Glera  Bottiglia 22€ | Bicchiere 6€
carattere prosecco - D.O.C. brut 2021 salatin

h
75 cl  14% - Pigato 100% Bottiglia 26€
costa de vigne - 2019 m.alessandri

i
75 cl  13% - Sauvignon Blanc 100% Bottiglia 20€ | 
Bicchiere 6€

SAUVIGNON - DOC 2021 TENUTA CASATE

l
75 cl  14% - 70% Corvina 30%Rondinella  Bottiglia 26€
Valpolicella RIPASSO DOC 2021 - MONTETONDO

M
75 cl  13% - 100% Syrah Bottiglia 22€ | Bicchiere 6€
SYRAH- DOC 2021 - TENUTE ORESTIADI

M
75 cl  13% - 100% Nero d’Avola Bottiglia 22€ | Bicc. 6€
NERO D’AVOLA - DOC 2021 -TENUTE ORESTIADI

pyraser - ROTBIER

pyraser - pils

pyraser - DUNKLES

50cl  5,1% - Bionda e amarognola  6€

50cl  5,5% - Rossa Malto di Monaco 6€ 

33cl  5,2% - Bionda chiara non filtrata  5,5€

33cl  5,2% - Rossa non filtrata 5,5€

33cl  5,2% - Cruda non filtrata 5,5€

33cl  5,2% - American IPA  5,5€

33cl  5% - Birra bionda lager 5,5€

rivea ligure - a biondella

rivea ligure - a russa

rivea ligure - a nescia

rivea ligure - a foresta

rivea ligure - BELINUNA
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33cl  5,2% - Bionda chiara 
amarognola - Castelbianco 6€

33cl  5,2% - Bionda chiara 
senza glutine - Castelbianco 6€

scola beAer - colombaire

scola beAer - hoppy lager 
glutenfree
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Cirò rosato - doc 2021 san francesco A
75 cl  13% - Gaglioppo Bottiglia 22€ | Bicchiere 6€

RIVEA LIGURE



manzo dalle
braccia corte

SVIOLINATA
branda

MAREMOTO

MANGIAFUOCO BRA’S

riccolma

Bianca con Mozzarella Fior di Latte Tanagrina, 
Tartare di vitello di carni piemontesi, Burrata 
pugliese, Caciotta stagionata in in foglie d’U-
livo, Datterini gialli, Pesto genovese fatto in 
casa e  Basilico  18,4€ 

Bianca con Mozzarella Fior di Latte Tanagrina, Tar-
tare di Gambero Viola del Mediterraneo, Crema 
di Bufala affumicata,  Chips di Zucchine croccanti, 
Passata di Zucchine, emulsione di Mango e Frutto 
della Passione, Polpette di barbabietola 28€

Zuppa di moscardini leggermente piccante 
fatta in casa, salsa di Pomodoro San Marza-
no, Stracciatella di Bufala, Pomodorini Rossi, 
Olive taggiasche, Mezzo calzone ripieno di 
Ricotta , Salsa di Pomodoro e Spinaci  18€
 

Salsa di pomodoro San Marzano, Provola affu-
micata,  ‘nduja, Salsa di peperoncini verdi e pe-
peroni, Spianata Calabra, Datterini gialli  12,5€

Bianca con Mozzarella Fior di Latte Tana-
grina , Provola affumicata, Salsiccia di Bra, 
(cruda),  Patatine fritte fatte in casa 12,5€

Salsa di pomodoro San Marzano, Cornicio-
ne ripieno di Ricotta , Topping di Ricotta, 
Spinaci spadellati, Guanciale filettato 12€

Bianca con Mozzarella Fior di Latte Ta-
nagrina,  con Caciocavallo, polpettine di 
Brandacujun in due consistenze, Pesto di 
Zucchine, Patatine  fritte fatte in casa, Olive 
Taggiasche  14,5€
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PERGAMENA
Pizza in rotolo Bianca con Mozzarella Fior di Lat-
te Tanagrina, Stracciatella di Bufala, Mortadella, 
Pesto di pistacchi, Melanzane fritte, Granella di 
Pistacchi  12€

bonny
Bianca con Mozzarella Fior di Latte Tanagrina, Bu-
fala campana D.O.P., Pomodoro ciliegino, Speck 
Alto Adige, Chips croccanti di zucchine  13,2€

virginia
Bianca con Mozzarella Fior di Latte Ta-
nagrina,  Stracchino di bufala, Prosciutto 
Crudo di Parma stagionato 18 mesi, Dat-
terini gialli, Pesto di rucola 12,5€

INGORDISSIMA
Bianca con Mozzarella Fior di Latte 
Tanagrina, Blue di Bufala, Miele aro-
matico, sbrisolata di Noci, Lardo di 
Patanegra  12€
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CACIO&OVA
Bianca con Mozzarella Fior 
di Latte Tanagrina, Guanciale 
croccante, Fonduta di peco-
rino, crema all’uovo, Cialde di 
Grana Padano 13,8€ 
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tutti i formaggi+1
Bianca con Mozzarella Fior di Latte Tanagrina, Blue 
di bufala, Caciocavallo,  Cialda di Pecorino Moliter-
no, Stracchino di Bufala, Caciotta stagionata in Fo-
glie d’Ulivo, Miele aromatico, Confettura secondo 
disponibilità  14€
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3201138567

manzo dalle 
braccia corte
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tiramisù
cheesecake

PANNA COTTA

BON BONNY

CREMA LATTE inquadra il qr code
scarica l’app 
iscriviti Che vantaggi 

ho scaricando l’App?

*  Ottieni punti fedeltà che puoi usare per 
riscuotere fantastici PREMI e COUPON

*   Accedi alla lista completa degli 
INGREDIENTI ESCLUSIVI e delle 

PIZZE LIMITED EDITION

*  Rimani aggiornato sulle 
PROMO  DEDICATE a domicilio e al tavolo

Lo sapevi che, solo da App, ogni MARTEDI’ 
per una consegna minima di 30€ 

hai un COUPON del 20% 
UTILIZZABILE    da SUBITO

* Ordini semplici e veloci,  puoi pagare da 
casa o alla consegna 

Cheesecake ai frutti rossi/ Nutella , 
Pistacchio//confettura a disposizione 6€

ai frutti rossi/ Caramello/confettura 
a disposizione 6€

Bigne di Pan fritto ripieni/ Nutella , 
Pistacchio//confettura a disposizione 6€

Crema al latte con caramello salato, 
crumble di biscotto noci e pistacchi  6€

 6€

in foto

Dolci di nostra produzione!

PER ORDINARE

Consegna in Albenga gratuita

Consegna ogni 2km  +2€

INDIRIZZO

Seguici ! bonny_to_go bonny to go

ACQUA NATURALE 50 cl   1,2€ /  70cl  1,8€

ACQUA GASATA 50 cl   1,2€ /  70cl  1,8€

COCA COLA  33 cl   2,8€

FANTA  33 cl   2,8€

SPRITE  33 cl   2,8€

CHINOTTO  33 cl   2,8€

DIGESTIVO   3€

DIGESTIVO LOCALE   3,5€
Basanotto - Barzotto - 
Minchinotto - Lamaro di Scola - Camatti

Coperto per servizio al tavolo 2€

ORARI

Via dei mille 98, 17031, Albenga (SV)

da lunedì a sabato
dalle 12.00 alle 14.30
e dalle 18.30 alle 22.30

3201138567
ORDINI ANCHE WHATSAPP

DOMICILIO



pan fritto bbl
Focaccina fritta guarnita con 
Blue di Bufala, Lardo di pata-
negra, Miele, noci  10€

pan fritto bt

pan fritto bc

fugassette

fugassette prosciutto/LARDO/GUANCIALE

Focaccina fritta con Tartare di vitello, Burrata, 
Caciotta stagionata in fogli e d’Ulivo e Pesto 
Genovese di nostra produzione  12€

Focaccina fritta con Stracciatella di Bufala e 
Crudo di Parma stagionato 18 mesi  8€

Focaccine tipo  Recco fritte ripiene di 
stracchino  6,4€

Focaccine tipo Recco fritte ripiene di strac-
chino  avvolte nel prosciutto crudo  7,2€

farinata salsiccia e
gorgonzola

farinata con 
cipolle

farinata classica

farinata BACCALA’

Farina di ceci, salsiccia e 
gorgonzola  10€

Farina di ceci, cipolle  9€

Farina di ceci, aromatiche  8€

Farina di ceci, Baccalà 11€
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CARTONE PIU’ PULITO: i condimenti della 
pizza non impregnano il cartone rivestito in 
pet metallico
PIZZA PIU’ BUONA: la pizza non sa di carto-
ne e il sapore non viene alterato
PIZZA PIU’ CALDA MA NON BOLLITA: le 
pratiche aperture garantiscono la fuorisucita 
del vapore
PIZZA INTEGRA: la pizza è protetta durante 
il trasporto e non si appiccica al coperchio . 

PRODOTTO DI QUALITA’ 
SUPERIORE CON 

INCREDIBILI VANTAGGI...


